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GLOBAL G.A.P. BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

Productores Organismos de certificacién Compradores
Acerca de Lo que Desarrollo de Centro de Noticias y Eventos Idiomas Empleos Conti
R GLOBALG.AP ofrecemos capacidades documentos prensa
GLOBALG. AP

LO QUE OFRECE INTRODUCCION -

Gene de verificacion

Smart Checklist Builder

GLOBALG.A.P. solutions /‘

Benchmarking e esta disefiado para ayudarle a identificar las hokmas y
IT platform s procesos u operaciones de produccién espec s. Una
e generar una lista de verificacién de autoevaluacién

personalizable para iniciar su proceso de certificacion. *
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¢Qué produces?

La mayoria de nuestras soluciones son estdndares de produccién primaria. Si busca una solucién para la cadena de suministro,

seleccione la opcién "No soy productor”. Seleccione todas las opciones que correspondan:

Cultives Flores y plantas
combinables Acuicultura Frutas y verduras ornamentales
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Material de
propagacion de

plantas pienso compuesto Lapulo
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BRITISH RETAIL CONSORTIUM O BRC

FOOD PACKAGING | CONSUMER | AGENTS &

PRODUCTS | BROKERS
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INTERNATIONAL FEATURED STANDARDS O IFS FOOD

International
Featured Standards
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o
: I FS IFS Portfolio Partner & Network Acerca de IFS

IFS Food Document Hub

Filtrar Documentos °

CATEGORIA IDIOMA

( Resultados (1) ] Soélo eninglés (1)

TiTULO Fech_a de_ . Idioma Categoria Talla
publicacién

IFS Food v8 standard ES 28.03.2024 Espafiol Norma 957,86 KB e
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Online Browsing Platform (OBP)

Sign in Language v Hel

Search

1SO 22000:2018(es)

IS0 22000:2018(es) Sistemas de gestion de la inocuidad de los alimentos — Requisitos para cualquier organizacion en la cadena alimentaria sy B

Food safety management systems — Requirements for any organization in the food chain
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Prélogo

ISO (Organizacion Internacional de Normalizacion) es una federacién mundial de organismos nacionales de normalizacion
(organismos miembros de ISO). El trabajo de elaboracién de las Normas Internacionales se lleva a cabo normalmente a través de los
comités técnicos de ISO. Cada organismo miembro interesado en una materia para la cual se haya establecido un comité técnico,
tiene el derecho de estar representado en dicho comité. Las organizaciones internacionales, gubernamentales y no gubernamentales,
vinculadas con I1SO, también participan en el trabajo. ISO colabora estrechamente con la Comision Electrotécnica Internacional (IEC)
en todos los temas de normalizacion electrotécnica.

En la Parte 1 de las Directivas ISO/IEC se describen los procedimientos utilizados para desarrollar este documento y aquellos
previstos para su mantenimiento posterior. En particular deberia tomarse nota de los diferentes criterios de aprobacién necesarios para
los distintos tipos de documentos ISO. Este documento ha sido redactado de acuerdo con las reglas editoriales de la Parte 2 de las
Directivas ISO/IEC (véase www.iso.org/directives).

Se llama la atencion sobre la posibilidad de que algunos de los elementos de este documento puedan estar sujetos a derechos de
patente. ISO no asume la responsabilidad por la identificacién de alguno o todos los derechos de patente. Los detalles sobre cualquier
derecho de patente identificado durante el desarrollo de este documento se indicaran en la Introduccién y/o en la lista ISO de
declaraciones de patente recibidas (véase www.iso.org/patents).

Cualquier nombre comercial utilizado en este documento es informacidn que se proporciona para comodidad del usuario y no
constituye una recomendacion.

DaAara iina AavnlinaniAn Aa la natiiralasa vralhintaria Aa las nAarmnas Al aicanifinada Aa las tArminan AannAanifinan AAa ICMN v las AvarAanianAn
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@FSSC @ Servicios v Eventos v Noticias v Acercade v Registro Publico v Q Acceso v

FSSC 22000 es el sistema lider de gestion evcorgar
de seguridad alimentaria Ultima versién

En marzo de 2023, FSSC 22000

publicé la versién 6 de su Esquema,
de certificacién que puede utilizarse en la industria alimentaria y la cadena de suministro relacionada que es obligatoria desde el 1 de

FSSC 22000 lleva 15 afios impactando la seguridad alimentaria global. El sistema proporciona un modelo

para garantizar los estandares y procesos de seguridad alimentaria. FSSC 22000 cuenta con el abril de 2024.
reconocimiento de la GFSl y sigue la descripcion de la categoria de la cadena alimentaria definida en la
norma ISO 22003-1:2022.

Seleccione su idioma:
Espafiol v

Descargar ahora

Encuentre versiones de esquemas =

mas antiguas

;Qué es FSSC 22000? Manténaase certificado
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A~ - . s .
— Nuestro - . Programa de . . Capacitaciony Profesionales
El c6digo SQF Certifiquese . Directorios
INSTITUTE Programa Integridad eventos SQF

One world. One standard.

Inicio | El cédigo SQF [ Elija su cédigo [ Biblioteca de Cédigos / Manufactura de Alimentos

Elige un cédigo v

Codigo de Seguridad Alimentaria: Fabricacion de
Alimentos, Edicidn 9

Nuestro Cédigo de Manufactura de Alimentos se puede aplicar a las

\_’--SQ}: R A categorias del sector alimentario para procesar Iacteos; miel; huevo; Listas de
00! arety Codae:
Food Manufacturin 1 . . o go Y-
Fvtide 9 panaderia y snacks; fruFos, verduras, frutos secos y ?umos de Trutas, verificacién
enlatado, UHT y operaciones de aspecto; procesamiento de hielo,
bebidas y bebidas; fabricacién de confiteria; fabricaciéon de alimentos ﬂ' Lista de comprobacion
en conserva; fabricacién de ingredientes alimento; fabricacién de N »
. , C '&! Listade comprobacion
comidas preparadas; aceites, grasas y fabricacion de productos para e .
hahilitndn narea macrn
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PRIMUS GFS

PrimusGFS

A Global Food Safety Initi
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¢ Quée modulos son adecuados para mi operacion?

~ Agricultura de Equipo de
interior cosecha

Maodulo 1
Aplicable a todas las dreas de produccion,

consiste en la evaluacion del Sistema de
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Médulo 6 - HACCP (Secciones 6.01 a 6.03)
Requisitos del Sistema HACCP

Seccion P# Pregunta Puntos Comentarios del Auditor
Totales
Pasos 6.01.01 |¢Hay un equipo responsable del programa HACCP
Preliminares en la operacion, con un lider asignado para el 10
desarrollo, la implementacién y el mantenimiento
continuo del sistema HACCP?
Pasos 6.01.02 |;Existe evidencia documentada de que los
Preliminares miembros del equipo de HACCP han sido 15
entrenados en los principios de HACCP?
Pasos 6.01.03 |¢ Existe una descripcién del producto para los 10
Preliminares productos producidos?
Pasos 6.01.04 |;Se han diagramado los procesos con suficiente
Preliminares detalle para describir completamente el proceso o los 10
pasos de manejo/procesamiento del producto?
Pasos 6.01.05 |¢Existe evidencia documentada de que los
o . . e . 10
Preliminares diagramas de flujo se hayan verificado en el sitio?
Desarrollo del 6.02.01 |¢Se ha realizado un analisis de peligros
Plan HACCP documentado para los procesos, que muestra los
distintos tipos de peligros, su probabilidad de
ocurrencia, su gravedad a§ociada y sus medidas de 15
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PrimusGFS Audit
HACCP

. i o, (Module 6) Guidelines
Guias de interpretacion

Used in conjunction with the PrimusGFS v3.2 audit
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