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como Jefe del Instituto de Desarrollo de Recursos
Humanos, por las razones expuestas en la parte
considerativa de la presente Resolucion, déndosele las
gracias por los servicios prestados.

ALAN GARCIA PEREZ
Presidente Constitucional de la Republica

Aprueban “Guia Técnica para el
Analisis Microbioldgico de Superficies
en contacto con Alimentos y Bebidas”

RESOLUCION MINISTERIAL
N° 461-2007/MINSA

Lima, 5 de junio del 2007

Visto: el Expediente N° 06-066910-001, que contiene
el Memorandum N° 8358-2006-DG/DIGESA, presentado
por ta Direccién General de Salud Ambiental;

. CONSIDERANDO:

* Que, el Articulo 92° de la Ley N° 26842, Ley General
de Salud dispone que la Autoridad de Salud de nivel
nacional es la encargada del control sanitario de los
alimentos y bebidas;

Que, el Articulo 2° del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
por Decreto Supremo N° 007-98-SA dispone que todo
alimento y bebida o materia prima debe responder a
sus caracteres organolépticos, composicion quimica y
condiciones microbiolégicas;

Que, mediante Resolucién Ministerial N° 410-
2006/MINSA del 2 de mayo de 2006, dispuso que la
Oiicina General de Comunicaciones publique en el
portal de internet del Ministerio de Salud, hasta por un
periodo de treinta (30) dias naturales, el proyecto de la
Gufa Técnica sobre Criterios y Procedimientos para el
Examen Microbiol6égico de Superficies en relacion con
Alimentos y Bebidas, para recepcionar las sugerencias
o recomendaciones que pudieran contribuir a su
perfeccionamiento; ,

Que, habiendo culminado dicho plazo, el grupo técnico
conformado por representantes de las Direcciones de
Salud, Centro Nacional de Alimentacion y Nutricion del
Instituto Nacional de Salud, Certificaciones dei Peru y
Laboratorios acreditados, han evaluado y consolidado
las sugerencias o recomendaciones presentadas por los
recurrentes;

Que, el citado proyecto de Guia Técnica, propone
regular un aspecto técnico normativo, estandarizando
y uniformizando los procedimientos que' se deben
aplicar en la seleccién, toma de muestras y ensayos
microbiolégicos, estableciendo los limites microbiolégicos
destinados a evaluar las condiciones higiénicas sanitarias
de las superficies vivas e inertes que entran en contacto
con los alimentos y bebidas;

Con la opinién favorable de la Direccion General de
Salud Ambiental;

Con el visado del Viceministro de Salud, la Directora
General de Salud Ambiental y el Director General de la
Oficina General de Asesoria Juridica; y,

De conformidad con lo previsto en el Articulo 8" literal
1) de la Ley N° 27657, Ley del Ministerio de Saiud;

SE RESUELVE:

Articulo 1°.- Aprobar la “Guia Técnica para el Analisis
Microbioldgico de Superficies en contacto con Alimentos
y Bebidas”, que consta catorce (14) folios y que forma
parte integrante de la presente resolucion.

Articulo 2°.- La Oficina General de Comunicaciones
publicara la mencionada Guia Técnica en el Portal del
Internet del Mmusteno de Salud.

Registrese, comuniquese y publiquese.

CARLOS VALLEJOS SOLOGUREN
Ministro de Salud

69199-1
Aprueban Documento Técnico: Plan
Nacional de Prevencion y Control de

la Transmisién Madre Nifo del VIH y
Sifilis

RESOLUCION MINISTERIAL
N° 463-2007/MINSA

Lima, 5 de junio del 2007
Visto: el Expediente N° 07-043205-DGSP/MINSA;
CONSIDERANDO:
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CONSIDERANDO:

Que, mediante Resolucion Ministerial N° 056-2007/MINSA
del 16'de enero de 2007, se designé al médico cirujano. José
Raul.Carpio Barbieri, en el cargo de. Director Ejecutivo de la
Oficina Ejecutiva de Administracién del Hospital Nacional
“Daniel A. Carrién” de la Direccién de Saiud | Callao; :

Que, por convenir al servicio resulta conveniente
dar términc a la designacién antes citada y desxgnar al
profesional propuesto; vy, ;. -

De conformidad con lo previsto en el Decreto Legsslahvo
N° 276, Ley de Bases de la Carrera Administrativa y de
Remuneraciones del Sector Publico; articulo 77° de su
Reglamento, aprobado por Decreto Supremo N° 005-
90-PCM; inciso ii) del numeral 2 del articulo 4° de la. Ley
N° 28927 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el
Afio Fiscal 2007; literal ) del articuio 8° de la Ley N° 27594,
Ley del Ministerio de Salud y articulos 3° y 7° de la Ley Ne
27594, Ley que regula la participacion del Poder Ejecutivo
en el nombramiento y designacion de funcionarios publicos;

SE RESUELVE:

Articulo 1°.- Dar por- conclunda la designacion del
médico cirujano José Raul CARPIO BARBIER], en el cargo
de Director Ejecutivo, Nivel F-4, de la Oficina Ejecutiva de
Administracion -del Hospitai’Nacional “Daniel A. Carrién”
de la Direccidon de Salud | Callao, dandosele las gracias
por los servicios brindados.

Articulo 2°.- Designar al médico cirujano Manuel
Segundo HERRERA- QUEVEDO, en: el .cargo de
Director Ejecutivo, Nivel F-4, de la Oficina Ejecutiva de
Administracion-del Hospital Nacional “Danlel A. Carrion”
de |a Direccion de Salud | Callao.

'Registrese, comuniquese y publiquese.. -

CARLOS VALLEJOS SOLOGUREN
Mmlstro de Salud

83775 1

Dan por concluida designacion de
Director General del Centro de Salud
Intercultural del Instituto Nacional de
Salud

RESOLUCION MINISTERIAL
N° 566-2007/MINSA

Lima, 11 de julio del-2007
Visto el Oficio N° 1151-2007-J-OPD/INS;

CONSIDERANDO:

Que, mediante Resolucion Ministerial N° 486-2004/
MINSA del 14 de mayo de 2004, se designé al doctor
Oswaldo Eduardo Salaverry Garcia, en el cargo de
Director General del Centro Nacional de Salud Intercultural
dei Instituto Nacional de Salud;

Que, atendiendo al documento de visto es-necesario
dar término a la citada designacion; vy,

De conformidad con lo previsto en el Decreto Legislativo
N° 278, Ley de Bases de la Carrera Administrativa y de
Remuneraciones del Sector Publico; articulo 77° de su
Reglamento, aprobado por Decreto Supremo N° 005-80-
PCM vy articulo 7° de la Ley N° 27594, Ley que regula la
participacion del Pader Ejecutivo -en el nombramiento y
designacion de funcionarios publicos;

SE'RESUELVE:

Articulo Unico.- Dar por conciuida la designacion del
doctor Oswaldo Eduardo SALAVERRY GARCIA, en el
cargo de Director General, Nivel F-4, del Centro Nacional
de Salud Intercultural del Instituto Nacional de Salud,
déndosele las gracias por los servicios prestados. -

Registrese, comuniquese y publiquese.

CARLOS VALLEJOS SOLOGUREN
Ministro de Salud

83775-2

' Direccion General de Salud Ambaental DIGES.

Demgnan representantes  titular y

suplente de la DIGESA ante. Comlslon ;

Multisectorial const1tu1da medxante
R.M. N° 192-2007-PCM

RESOLUCION MINISTERIAL\?" i
N° 571-2007/MINSA

Lima, 12 deJullo del 2007
Visto; el expedlente N° 07~ 063671 001 .
CONSIDERANDO:

Que, mediante Resolucion Ministerial - N° 192-2007-
PCM se constituyd la:Comision: Multisectorial —
Ramis (CMCRR), adscrita‘al Ministerio'de Energia y Minas;
encargada de coordinar y efectuar el seguimiento de las
Acciones a Corto y Mediano Plazo contempladas en el “Plan:
de Accion din’gido a lograr la:Recuperacion. de. la: Cuenca
del Rio Ramis", aprobado por Decreto Supremo N 034-
2007-EM, vngllando el cumplimiento de los compromisos
asumidos por cada uno de los sectores corréspondientes;

sin desmedro de las, atribuciones de fiscalizacion:y- control

de los érganos competentes de cada. sector, el mismo'que
estara conformado, ‘entre- otros; por un representante de Ia

Que, el articulo 3° de la citada. Resolucn
dispone. que  las entidades. del

correspondiente, un representante tltular y su. bléntga,
respectivamente, ante dicha:Comisién Muitisectorial; ~ *

Con el'visado del Viceministro:de Saludy: deLDlrector“

General de la Oficina General de Asesona -Juridica del

Mlnisterlo de Salud: v, :
De conformldad con Io estabiecxdo en &
articulo 8%-de- Ta Le:

Articulo 1°.- Des:gnar a Ios representantes fltulary
suplente;: respectlvamente de' la.Direccion” General:de
Salud Ambiental= DIGESA ante la Comisidn Multisectorial,
constituida mediante:Resolucion Ministerial: N" 192 2007-
PCM, de acuerdo al S|gu1ente detalle 5 :

-Ing. Segundo Fausto Roncal Vergara Representante

Titular.
*="Ing. Amarlldo Fernandez Estela Representante

Suplente

Reglstrese comuniquese y publlquese

CARLOS VALLEJOS SOLOGUREN
Ministro de Salud - -

84436-4

Guia ' Técnica para el  Analisis
Microbiolégico = de  Superficies en
contacio con Alxmentos v Bebidas'.

(La resoluciéon ministerial en referencxa fue pubhcada
el 7 de jumo de 2007)

ANEXO - RESOLUCION MINISTER!AL
N 461 2007/MINSA :

GUIA TECNICA PARA EL ANALISIS -
MICROBIOLOGICO DE SUPERFICIES =~
EN CONTACTO CON ALIMENTOS Y BEBIDAS

1. Finalidad ; :

La presente Guia Técnica tiene por finalidad contnbu;r
a asegurar la calidad sanitaria * indispensable: en la
fabricacion, elaboracién y expendio de alimentos y bebidas
destinados al consumo humano y a la implementacién del
Sistema de Analisis de Peligros y de- Puntos Criticos de

. Control (HACCP: Hazard Analysis- and Critical Control

Points).

“Cuenca Rio -
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2. Objetivos

2.1. Uniformizar ‘los procedimientcs que se deben
aplicar en la seleccién, toma de muesiras 'y para los
analisis microbioldgicos de superficies vivas e inertes.

2.2. Establecer los limites microbiologicos para evaluar
las condiciones higiénicas sanitarias de las superficies

vivas e inertes que entran‘en contacto con los ahmentcs .

y bebidas.

2.3. - Proporcionar ' a

!a Autonaad Samtana un'

instrumento para evaluar ja efectividad de lcs Programas,

de Higiene y Saneamiento (PHS) y de Buenas Practicas
de Higiene en ia mampulaclon de.los ahmentos :

3. Ambito de apilcacmn ;

Lapresente GuiaTécnicaesde obhgatonocumphmxento
en todo el territorio nacional, para efectos de: vigilancia y
control sanitario por parte de la Autoridad Sanitaria, segun
el ambito de su competencia. Asimismo; la presente Guia
Técnica podra ser utilizada referencialmente por personas
naturales o. personas juridicas en las operacxones de
control sanitario que realicen.

4. Procedimientos a estandarizar

b presente.  Guia' Técnica
procedimientos para la seleccion, toma de muestras
y analisis. microbiolégices; .y establece  los " limites
microbiolégicos: para superficies que estan en contacto °
relacxon directa con los. ahmentos ‘

estandariza: . .los

5 Definiciones: Operatlvas

AnallSlS mlcroblologlco'
sigue para determinar; la- presencia, -identifi cacion,. 'y
cantidad de microorganismos:patégenos.e mdlcadores de
contaminacién en una muestra..

Calidad sanitaria: Es el conjunio .de: mqunsatos
microbiolégicos, - fisico-quimicos: y - organolépticos. que
debe cumplir un:alimento para ser considerado inocuo y
apto: para el consumo:humano.

Limites microbioldgicos: Sonlos valores permusubles
de microorganismos presentes en una muestra, que
indican la ‘aceptabilidad - higiénico sanitaria “de una.
superficie:

Gel refrigerante: Producto acumulador de-frio, de
descongelamiento retardado, no téxico, no comestlble y
reutilizable que se emplea para mantener la cadena de
frio. :

Hisopo: Instrumento que tiene un extremo recub|erto
de algodén o de rayén estéril que se utiliza humedecido
con solucién diluyente para facilitar la recuperacion
bacteriana, en el muestreo de superficies.

Mampulador de alimentos: Toda persona que a
través de sus manos toma contacto directo con alimentos
envasados o no envasados, equipos y utensilios utilizados
para su elaboracion y preparacion o con superficies que
estan en contacto con los alimentos.

Peligro: Agente bioldgico, quimico. o fisico presente
en un alimento o superficie que esta en contacto con.los
alimentos y que pueden ocasionar un efecto nocivo para
la salud.

Riesgo: Probabilidad de que ocurra un efecto nocivo
para la salud y la ‘gravedad de dicho efecto,. como
consecuencia de un peligro o peligros en los ahmentos
ocasionado - por el .contacto con superficies vivas
(manipulacion) o inertes contaminadas.

Superficies inertes: Son todas las partes extern’as

y/o internas de los utensilios que estan en contacto con .

los alimentos, por ejemplo” equipos, mobiliario, vajilla,
cubiertos, tabla de picar, etc.

Superfcxes vivas: Las partes externas del cuerpo
humano que entran en contacto con el equipo, utensilios
y alimentos durante su preparacién y consumo. Para
efectos de la presente Guia se considera a las manos con
o sin'guantes del manipulador de alimentos.

Vigilancia ‘sanitaria: Conjunto de actividades de
observaciény evaluacion que realiza laAutoridad Sanitaria
sobre las condiciones sanitarias de ' las . superficies
que estan en contacto con los alimentos'y bebidas, en
proteccion de.la salud de los consumidores.

§. Conceptos Basicos

6.1. Operac:ones en campo
Las operaciones en campo son aque!las que se

Procedimiento ‘que . s"’e"":”

reafizan en el establecimiento .donde s&" ‘procesan;
elaboran; almacenan, fraccionan: o _expenden alimentos
y bebidas, sea: fabrica, ‘almacen; sen/lc.os de ahment
quicsco, puesto, comedor, U otro. " - Lok Wi
Comprende: las siguientes operacicnes consev‘ut as,
realizadas por personal capacxtado enla materia:

'a Procedimiento para la seleccnon de la muestra
b. Seleccién del método de muestreo. :
c: Procedimiento’ para latoma de muestra

6 2 Operacaones analmcas

Las operaciones analiticas ~son- aquellas que~ se
reahzan en un laboratorio  destinado ‘y - acondicionado
para el control-de la calidad- samtana e moculdad de los
alimentos y bebidas.

Comprende las siguientes operacrones consecutlvas
realizadas por personal capac:rado enla matena

-a. Determinacion de los ansayos mlcroblo!oglccs

b. Procedimiento de analisis microbiologicos.

c. Célculo y'expresién de resultados. ' = = %

d. Interpretacion de resuitados de acuerdo a 1os hmltes
mlcroblo!oglcos S

7. Conmderac:ones Especnficas Operaétones en
.Campo i £

7.1. Procedimiento para vla seleccmn de !a mues ra

El procedimiento para seleccionar las: muestras
estar en funcién' de losiriesgos. sanitarios relacionad
_las:diferéntes etapas de la cadena-alimentaria; sea'la d

fabrlcacton la: de eIaboracnon'y/o ‘expendi

En fabncas de ahmentos Y, bebida

a) Superf c:es mertes
Se seleccionaran - aquellas’ que
contacto directo.con los alimentos queno se

carga mxcroblana

b) SuperF cies: vwas i

Se” seleccxonaran alos mampuladores de’alimentos;;
con o sin guantes, que’ estén: en contacto directo con: los
alimentos que no seran-sometidos: a un‘proceso térmico. ;
posterior u otro tratamiento que: disminuya- la- carga‘z‘f
mlcrobxana

En establemm!entos de elaboracnon y expendlo

a) Superf'c:es mertes

Se seleccionaran. aquellas superﬁmes gque® estan en
contacto con los alimentos destinados al consumo directo;
como: utensilios, vajilla, superﬁcxes de corte, menaje
equipos, entre: otros.

b) Superfctes vivas

Se seleccionaranlas manos de los' manlpuladores, con
o sin guantes, que estén en contacto con los ahmenros
destinados al consumo directc : :

7.2. Seleccion del método de muestreo .
‘La seleccidn del método de muestreo debe’ estar.
en funcién de las caracteristicas ‘de. la superncxe aa

muestrear. s R e .
METODO DE SUPERFICIES AMUESTREAR. ~ -
MUESTREO .
Se utiliza superficies inertes regulares’ e: 1rregulares T’
Método del tales como tabla de ptcar bandejas, mesas de trabajo;
. Hisopo . utensilios, cuchillas de equipos, cortadora de embutidos,
cortadora’ pan‘de melde, fajas ’(mnsportadoras tolvas. :
mezcladoras, pisos, paredesyotms ; Tease 2
Métododela | El método'de la esponja se utiliza preferentemente para i :
Esponja muestrear superficles de mayor area.. . i - e
Método del Se utiliza para superficies vivas: (mancs) y para objetos
E D . pequeios o para el muestreo de superficies. interiores.de-|.
njuague envases, botellas, bolsas - de pléstico, efc.’

7.3. Procedimiento para la toma ds muestra: :

7.3.1. Método del hisopo-
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a) Descripcion:

Consiste en frotar con un: hisopo. estéril previamente
humedecido en una soluciéndiluyente, el areadeterminada
en el muestreo.

b) Materiales:

o Hisopos de algoddn, u otro material equivalente, de
largo aproximado de 12-cm.

o Tubo de ensayo.con tapa hermética conteniendo 10

mL de solucidn diluyente estéril. Se agregara una solucién
diluyente con neutralizante como- alternativa.-(Ver Anexo
1). ‘
. o Plantilla estéril, con un area abierta en el centro
de 100-cm2 (10cm x 10cm) o alternativamente; plantilta
estéril, con un area abierta en el centro de 25 om2 (5em
X5 cm)

o Guantes descartables de primer uso.

o Protector de cabello.

o Mascarillas descartables.

o Plumdn marcador indeleble (para VIdno)

o Caja térmica.

o.Refrigerantes.

c) Procedimienio:

1. Colocar la plantilla (10cm x 10cm) sobre la superficie
a muestrear.

2. Humedecer el ‘hisopo en la solucién dlluyente
y .presionar ligeramente en la pared del tubo' con un
movimiento de rotacion para-quitar el exceso de solucion.
. 3..Con el hisopo.inclinado en un angulo de 30°; frotar
4 veces la superficie delimitada por:la plantilla, cada una
en-direccion opuesta a la anterior. Asegurar el hxsopado
en toda la superficie..

4. En el caso de utilizar la plantllla de Scm X 5Gn
repetir esta operacién 3 veces mas,; en:lugares: dlferentes
de la.misma superficie, para obtener 100 cm2.

5. Colocar el hisopo en el tubo con la solucion diluyente,
quebrando la parte del hisopo:que estuvo en contacto con
los dedos del muestreador, la cual debe ser-eliminada..

8. Para superficies irregulares, en el caso de utensxllos
se repetira la operacion con 3 utensilios:mas (total'4 como
maximo),.con el mismo hisopo, considerando el area que
esta en contacto con el alimento o con la boca.

7. Sino se toman. las 4 muestras, se-debe anotar enla
Flcha de Toma de-Muestra.

~ d) Conservacion y Transporte de ia muestra

Las muestras se -colocardn en: un contenedor
isotérmico con gel refrigerante, el cual se distribuira
uniformemente en la basey en los laterales, paraasegurar
que la;temperatura del contenedor no sea mayor de 10°C,
a fin de asegurar |a vida (til de la muestra hasta su llegada
al.laboratorio. El tiempo de:transporte entre: la'toma de
‘muestra y la recepcion en el laboratorio estara:en funcion
estricta de dicha temperatura, no debiendo exceder las 24
horas y excepcionalmente las 36 horas.

Se debera registrar la temperatura del contenedor
al colocar las muestras y a la llegada al laboratorio con
la finalidad de asegurar que las mismas hayan sido
transportadas a la temperatura indicada. Las temperaturas
superiores a 10°C invalidan la muestra para su.analisis.

7.3.2. Método de la esponja

a) Descripcion:
Consiste en frotar con una esponja estéril, prevnamente
humedecida en una solucion diluyente, el area determinada
en el muestreo.

b) Materiales:

-0 Esponja estéril de poliuretano o de celulosa, de 5cm
X &cm.
o Plantilla estéril, con un area en el centro de 100 cm2
(10 cm x 10 cm):.
o Frascos con tapa rosca de 250 mL de capacidad,
con 100 mL de solucion diluyente estéril. . ;
o Pinzas estériles.
o Bolsas de polietileno de primer uso.
. 0 Guantes descartables de primer uso.
. o' Protector de cabello.
o Mascarillas descartables.  *
o Plumén marcador indeleble (para vidrio).

i NORMAS LEGALES

o Caja témica.
o Refrigerantes.
c) Procedimiento:.
Retirar la:. esponja’ de: su. envoltura:<conla pinza
ester,l o con guantes descartables o:bien usar:-una bolsa

de primer uso, invertida'a manera.de guante.
2. Humedecer la esponja con fa-. solucion: diluyente

estéril (aproximadamente 10 mi).

3. En- condiciones’ asépticas:frotar wgorosamente el
area a muestrear;. En el caso-de superficies: regulares,
frotar el area delimitada por la piantilla y:en las:superficies
irregulares (cuchillas, equipos, utensilios, etc), frotar
abarcando la mayor cantidad de-superficie. «.«"0

4. Colocar la'esponja:en el frasco.con el resto de
la solucién diluyente: o alternativamente  colocar ia
esponja con-la muestra en una bolsa de Dlastrco de

primer uso.*

5. Para el caso ESpECIfICO de utensmos se debera
repetir la: operacion con 3 utensilies'mas’(total4 como
maxime), con la misma esponja, considerando el area
que esta en contacto con el alimento o con la boca.

6. Las tazas, copas 0'vasos se miuestrearan 2'a 3 cm
alrededor dei borde por. dentro y por fuera

d) Censervac:on y Transporte de Ia muestra:»

Las: muestras: se- colocaran ‘en: un - conteneder
isotérmico. con gel refrigerante, el cual se distribuira
uniformemente en la base y-en los laterales, para
asegurar que la températura -del-contenedor no: sea

mayor de 10°C, a fin.de asegurar la vida util de la ’

muestra hasta;su-llegada-al:jaboratorio. El-tiémpo de
transporte entre la toma de'muestra: y-la:recepcién
“en el laboratorio: estara en funcion .estrictarde'dicha
temperatura, no debiendo exceder Ias 2
excepcionalmente:las: 36 horas. :

- Se debera registrar’la temperatura del contenedor
al colocar: lasimuestras y-a la:flegada:al laboratorio
con la finalidad de asegurar-que-las: mismas: hayan
sido transportadas. aula temperatura ‘indicada. :Las
temperaturas superlores a 10 °C mvahdan Ia muestra
para su anahs;s Bl ;

7335 Metodo del enjuague

. a) Descnpcmn :
Dependiendo de la muestra el metodo consnste
en realizar - un:-enjuague: (botel!as frascos, . utensilios,
similares).o inmersion (manos objetos pequenos) enuna
solucion dlluyente

b) Materlales

o Frascos ‘con tapa hermet|ca de“'boca’ancha’ de
250 mL de capacidad, ‘con* 100 mL de- so!ucron dxluyente
esteril.

o Bolsas de polietileno de pnmer uso. -

o Pinzas estériles.

o Guantes descartables de primer uso.

o Protector de cabello. -

o Mascarillas descartables.

o Plumén marcador mdeleb!e (para vxdrlo)

o Caja térmica. : ;

o Refrigerantes.

¢) Procedimiento:

Para manos WU

1. Vaciar el dlluyente del frasco: (1 00: mL) en una bolsa
pléstica de primer uso-:

2. Introducir las. manos a muestrear hasta Ia altura de
la mufeca.

3. Solicitar al mampu!ador que reahce un frotado de
los dedos y particularmente airededor de las ufias yla
palma de lamano; adicionalmente elmuestreadordebera
realizar la misma operacion a través de las paredes de
la bolsa, durante un (1) minuto aproximadamente.

4. Luego de retirar las manos se regresa-el liquido al
frasco o se anuda la bolsa y ésta se coloca en otra bolsa
para que ssté segura; en este caso, la bolsa.que se utilice
debe. ser estéril. : : 3

L R

SR &

bt

A

N

ot

b




st i aMEE O SRR, T

PR

£l Peruano
Lima, sdbado 14 de julic de 2007

@ NORMAS LEGALES

‘349041

Para recipientes (frascos, jarras, otros)

1. Vaciar en el recipiente a muestrear una parte
de la soiucidén estéril (frasco con 100 ‘mL). y: agxtar
v1gc. osamente. 3

2. Regresar la solucién a su frasco ‘original..
3. Cerrar herméticamente el frasco para.su trasiado.

Para objetos pequefios (piezas de equipos, otros) —

1.88e antroduce individualmente cada objeto en el frasco
o bolsa con la solucidn estéril y agitar vigorosamente.

2. Luego conuna pinza estéril, retirar el objeto pequeno
del frasco o bolsa:

3. Si se muesirea mas:de un objeto pequeno de xguai
naturaleza, se:-debe considerar estoen el calcuio de
resuitados a fin'de evitar reportes inexactos.

d) Conservacion y Transporie de la muestra

Las muestras* se .coiocaran -en” un. contenedor
isotérmicc con gél refrigerante, el cual se distribuird
uniformemente en la base y en los laterales, para asegurar
que la temperatura del contenedor no sea-mayor-de:10°C,
a fin de asegurar la vida util de la muestra hasta su.llegada
al laboratorio. E! tiempo de transporte entre la toma de

muestra y la récepcion en el laboratorio estara en funcion

estricta de-dicha temperatura, no debiendo exceder las 24
horas y excepcionalmente‘las 36 horas.

Se deberd registrar- la’ temperatura del contenedor
al colocar las muestras y a la llegada al laboratorio con
la finalidad de asegurar que las mismas hayan sido
transportadas a la temperatura indicada. Las temperaturas

superiores a 10°C, invalidan la muestra para su analisis.

8. Consxderacmnes Especxfcas Operacxones

Analiticas

8.1. Seleccién de ensayos
Los ensayos a realizar seran segtin el tipo de superfcxe
que ha' sido muestreada.

ENSAYOS SUPERFICIES VIVAS SUPERFICIES INERTES
Indicadores Coliformes totales Coliformes. totales.
de Higiene Staphylococcus aureus(*) -

(*)}En ol caso de superﬁcie's el S. aureus es considerado uﬁ indicador de higiene

ya que la toxina es generada en el alimento

| Se.considerara la blsqueda de 'patégenos tales como:

Salmoenellasp., Listeria sp., Vibrio cholerae, en casosignifiquen
un peligro para el proceso. Para la deteccion de patégenos se
debera tomar una muestra diferente (de la misma superficie)
a la- muestreada para indicadores de higlene

8.2. Procedimiento para el control mlcrobloiogxco
con aplicacién del metodo del h:sopo

Procedimiento de anahs:s microbioldgicos

Sea por. métodos rapidos' o convencionales, los ensayos
microbiolégicos se realizaran utilizando métodos normalizados
por organismos - internacionales como la. Organizacion
Internacional para la - Estandarizaciéon (ISO:  Intemacional
Organization for Standardization), Métodos Oficiales de
Analisis de la Asociacion Intemacional de Quimicos Analiticos
Oficiales (AOAC: Official Methods of Analysis 6fthe Association
of Official Analytical Chemists International), Administracion
de Alimentos y.Drogas/Manual Analitico Bacteriologico (FDA/
BAM: Foed and Drug Administration/Bacteriological Analytical
Manual), Comisién Intemacional de Especificaciones
Microbiolégicas para Alimentos (ICMSF:
Comission on Microbiological Specifications for . Foods),
Asociacion Americana para la Salud Publica / Compendio de
Métodos para el Analisis Microbiolégico de Alimentos (APHA/
CMMEF: American Public Heaith Association / Compendium .
of Methods for the Microbiological Examination of Foods),
entre otros; utilizando la técnica de recuento en placa.

Calculo y expresidn de resultados

a) Caiculo

Para superficies regulares: el numero de colomas
obtenidas (ufc) se multiplicara por el factor de dilucién
y por el volumen de solucién diluyente utilizada en el
muestreo (10 mL) y se dividira entre el area de la superficie
hisopada o muestreada (100 cmz2). /

- —.——( ) En las opera(:lones analiticas, estos.

Para superficies irregulares: el nlimero. decolonias

obtenido (ufc).se multiplicara por el factor de dliuuon Y pori

el volumen de |la solucion diluyents'isada.

- b) Expresion de resultados
Los‘resultados se eipresafén:

¥t

- Para superf'mes regularns enife Fem2:" -
Para - superficies irreguiares’ en: " ufc/ - super‘cxe
muestrﬂada (==J cuchiila de licuadora, cuchara, etc.}; Se
debera expresar la cantxdad de superf cxes muestreadas
(ej. ufc/ 4 cucharas) Ay : : SRimi R

c) interpretac:on de resu!tados de acuerdo a Ios :

limites mlcrobmioglcos R )

SUPERFICIES INERTES

ﬂgggg Superficie Regular Superﬁéié’lnieéd@i" :
il Limite l;ermisible Limite de -
ENSAYO-| Deteccion | : '(*) % | Deteccion
4 - del‘Método | - " | del Método
i S st Sl < 10ue
Coliformes| <01 ufc/cm < fufe/ cm supe P

totales | eOn e .| muestreada. muestreada

Ausencia/ Ausencia / Ausencia /' | ‘Ausencia’:
Patdgeno superficie superficie - superficie | —superficie -
. muestreada | muestreada en. cm muestreada |.muestreada | .
en cm? (**) T e e e

8.3. Procedlmlento para el controrl _mlcrob olog co .

con aphcac-cn del metodo

normalizados por organismos 'mternac;onales

1SO, AOAC, FDA/BAM, ICMSF, APHA/CMMEF, entre,
otros; utilizando la tecnica'de recuento en placa. ‘

Calculo y expresion de resultados’. |
a) Calculo
~Para superficies regulares: el numero: de colonias

obtenidas. (ufc) se muiltiplicara por: ‘el*factor. de dilucion
y por el volumen de solucion dlluyente utilizada ‘en-el
‘muestreo” (100'' mL) Yy se’ dividira’ entre el area de,la

superfcxe muestreada (100 cm2):
Para superﬁcnes irregulares: e

umero de colonlas

obtenido (ufc) sé multiplica por el factor de dilucién y’por .

el'volumen de ‘solucion- diluyente utilizado en el muestreo
(100 mL)y se divide entre-las 4 superficies muestreadas

* (ej. cuchillas ‘de llcuadoras utensmos _como cucharas

vasos, °tc)
b) Expresmn de resultados
Los resultados se expresaran:

- Para superficies regulares: ufc/ cm2.
- Para superficies irregulares: ufc/ superﬁcue muestrea-
da (ej: cuchilla de licuadora, cubierto, etc)

c) Interpretacién de resultados de acuerdo a los

* limites microblologlcos

Internacional -

SUPERFICIES INERTES
METODO : : 5
ESPONJA Superficie Regular Superficie Irreguiar
Limitede |, | Limitede | Limite
ENSAYO Deteccion g P(S)rmls'b'e Deteccién | Permisible
del Método del Método *
: <25ufc/ | <25ufcl.
Coliformes ) , . |. superficie | superficie
totales e 10 cem muestreada | muestreada
e, puplec)
Ausencia/ - P < G R T R
superficie Ausqr:;xg/ Ausencia/ | Ausencia/
Patégeno | muestreada Stl;pe d il o - superficie | superficie
en cm? o ?i,? Cutly muestreada | muestreada |
) :

i e b o S i
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(") Enlas operaciones analiticas, estos valores son indicadores de ausencia.

(**) ‘Parad utensilios. :
{**), Indicar el &rea muestreada, la cual debe ser mayor o igual a 100-cm2.

3.4, Procedimiento para el control microbioldgico
con aplicacién del método del enjuague

Procedimiento de analisis microbiologico 3

Sea por meétodos rapidos O convencionaies, los
ensayos microbiologicos se realizaran utilizando métodos
normalizados por organismos internacionales como la
1SO, AOAC, FDA/BAM, ICMSF, APHA/CMMEF, entre
otros; utilizando la técnica de recuento en placa.

Calculo y expresion de resultados

a) Calculo

Para superficies vivas: el nimero de colonias
obtenidas (ufc) se multiplicafa por el factor de dilucion.
y por el volumen de solucién diluyente utilizada en el
muestreo (100 mL).

Para objetos pequefios O para el. muestreo . de
superficies interiores . de envases, botellas, boisas de
‘plastico, entre otros, ol numero de colonias obtenido (ufc)
se multiptica por el factor de dilucién y por el volumen de
solucion diluyente utilizado en el muestreo (100 mL)y se

divide entre las 4 superficies muestreadas (ej. envases,

bolsas de plastico).

9. ANEXO 1

~ Cuadro Referencial sobre Preparacién‘ de M?ﬁi&s de.Cuitivo .

Los siguientes son los. medios de uso mas frecuente.
internacionales que podran ser utilizados.

Descripcion y
Uso:

Existen otros medios’ recohocidds y ‘validad.oé béf orga

Pafa el Sislamiento yla difaendadén de Estafilococos en alimentos ¥ maleﬁé(es féﬁnageﬁﬁcgs,. ﬁeghn BalrdfParkér (1962); o ¥

b) Expresién de resultados
Los resultados se‘expresaran:

- Para superficiés vivas: ufc/ manos.

(ej. envases, bolsas d_e_vpléilsti_co, efc).

=

" ¢) Interpretacién’ de resultados de ‘acuerdo a los
limites microbiqlégicosv‘_' g hade n

- Para superficies internas: ufc/ superficie mdeSfpea'da :

i

7 . - SUPERFICIES " 75/ 12 ¥ i Kot ¥ 0
» i oas ¥ -
WETOpO’ R R S TR G
ENJUAGUE Vivas v_:.uP:Qflenas ‘olln_f‘o:rp‘af iip
Sty .| Limite de ‘Limites .| . Limite:de  Limite
ENSAYO Deteccién | - Per isible. | D ion . ,.Psrmi:sible‘
| del Método: |+« ()¢ - 7 i del Método |2 (). 5
B B L 225ufc] - | < 25 ufcl
_Coliformes . | ,;<100ufc/ - |- <100 ufc/ ¢ - superficie superficie
- totales. manos: » -manos: - "l muegjreada- “| . muestreada
; R B L o 7 B ) e D i
Staphylococeus | <100 ufc .. < 400:ufc: :
- aurets. |+ Imanes | © fmanos= [ ?
: S sk /iusent;ia k. Ausen'da’l :- ~A"-'se?;l§/ i
geno . | manos:. | - manos. - 1, SUpECR. et
: ; it Rt L muestreada |

() .Enlas operaciones ana!iﬁc;é, més‘-vvabxes son indicadores de ‘ausencia;
() Para dutensiiosys. . 1l 2 Y s

SMOoS

Este medio de cultivo contiene cloruro de litio y telurito para a inhibicion de Ia flora acompaiante, en tanto que el piruvato.y a glicocola actian:
favoreciendo selectivamente el crecimiento de Estafilococos. ; / R g ; e ;
Sobre el medio de cultivo, opaco por su contenido en yema de huevoy las colonias de Estafilococos: muestran dos: caracteﬁsﬁpasdiégnésticas
por lipdlisis y protedlisis, se producen halos y anillos caracteristicos y, debido a la reduccion del telurito a teluro; se desarollan una colonia negra. | -
Forma f‘e L a reaccion con la yema de huevo y la reduccion del telurito se presentan con notable paralelismo con la coaguiasa-positiva, y por tanto, pueden
actuacion: utilizarse como indice de esta ultima. { o g e oy
Para una desmostracion directa de Estafilococos coagulasa-positiva; ha sido recomendado por Stadhouders y.col: (1976) el.incorporar al medio de
cultivo plasma sanguineo en lugar de yema de huevo. 23S e ; i PR L TR W gy
Smith y Baird-Parker (1964) recomiendan afiadir sulfametacina para inhibir el crecimiento de Proteus.
= Peptona de caseina 10,0 X el e S o
Extracto de camne 50 Disolver 58 g en 0,95 litros, esterilizar en autociave (15 min: a124°C);
Extracto de levad 10 enfriar a 45-50 °C, afadir mezciando.50 mb de emulsion - de:yema de
i de ieyacirg ’ huevo telurito y; eventualmente, 50:mgl litro de sulfametacina. Verteren |
Piruvato sodico 10,0: placas TR e G bete)
Glicina 12,0 ettt ‘
Composicion: | cioruro de litio 5,0 Preparacién:“
(et Agar ar 150
Sl ; e pa0Z AN R e 4 R
58,0 En tanto que el medio de cultivo basal puede guardarse de 1a 2 meses |
“ Aditivos ; 2 4°C, el medio de cultivo completo, vertido en placas ha de ser utilizado | <«
3 ; g ‘dentro de.las 24 horas siguientes a su preparacion. Aadabo vy
.Emulsion de yema de huevo telurito (mk) - 50,0 B s
aventualmente, sulfametacina (a) 0,05
Diluir convenientemente el material @ investigar y extenaedo finamente sobre la superficie del medio de cultivo- %
Emplec e 'Incubacién; Desde 24 hasta 48 horas a " T4y o ; X Traus
Interpretacion: | Las colonias de Staphylococcus aureus se presentan negras, lustrosas, convexas, de 1 a5 mm de diametro, con. borde estrecho blanguecino,
a2 5 mm de anchura. Dentro del halo claro presencia de anillos opacos no Jisibles antes de fas 48 horas de:

rodeado por un halo claro de 2
incubacion. ;

SRR
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WOMBRE:

CALDO DE CEREBRO - CORAZON (Brain Heart Broth)

Descripcién y
Usa:

Para el cultivo de diversos mlcroorgamsmos paidgenos exigentes. : —
Estos medios de cultivo corresponden a las recomendaciones de los Standard Methods for the Examtnanon of

Water and Wastewater (1992)

Estos medios de cultivo se basan en el principio del Caldo Rosenow preparado con trozos. de cerebro ( Rosenow 1919}y son adecuado
trozos el cultivo de muchas bacterias exxgenres como Estreptococos, Pneumocecos, Menmgococas y otros. Para el cultivo Gonowcos ha!

afiadir liquido ascitico.

El Caldo de cerebro-corazén es especxalmente adecuado para el cultivo de Estafilococes destinados al ensayo de plasma coagu(asa y para la
realizacion de hemocultivos. El crecimiento de gérmenes anaerobios o microaerdfilos resulta: demswamente me]orado por Ia adicion al Caldo de |-
pequefias cantidades de Agar-agar (aprox. 0,05-0,2 % ).

Interpretacion:

Forma de _Sobre la base del Agar-cerebro-corazon, Queiroz y col. (1987) desarrollaron un agar selectivo para Camoylobacrer pylon denommandolo Medlo
actuacion: Belo Horizonte (MBH). iy "
El Agar-cerebro-corazén, aparte’ de su aplicacionen el terreno bacterioldgico, es adecuado también para el cultivo de. hongos patogenos El
crecimiento de la flora bacteriana de acompafiamiento puede inhibirse notablemente por adicion de 20 Ul de Penicilina y 40 ug.de Estreptomicina
por mL de cultivo. Se recomienda la adicion de Cicloheximida (0,05 ug/mi) y de Cloranfenicol (0,5 ug/mL) para el aislamiento selectivo de hongos
exigentes, especialmente de Histoplasma capsulaturmy Blastomyces, a partir de materiales policontaminados objeto de lnvestlgacron
Este medio de cuitivo es menos adecuado para el estudio de las formas hemoliticas (tras adicién de sangre), debido a su contenido de gluco_sv
Substrato alimenticio 275 >
Composicion: | (extracto de cerabro, extracto de ity
{giL) corazon y peptona) Preparacion: Disolver 52 g/litro (Agar - cerebro- corazon) o.bien 37 g/L (Calc
: cerebro-corazon) y esterilizaren autoclave (15 min. a 121°C).
D(+)-glucosa 2,0 pH:7,4+0,2
Cloruro s6dico ; 5.0 Ambos medios.de cultivo son ligeramente parduscos. El caldo. nene’
; un;aspecto claro, mientras que el agar puede presentar, a vece
Hidrégenoiosfato disodico 25 opalescencia. -
Agar : 1501,
52,0
Empleo e De acuerdo con la correspondiente descripcion y uso: -

NOMBRE:

EMULSION YEMA DE HUEVO TELURITO

(Egg-yolk Teilurite Emuision)

Uso:

Descripcion y

La emulsion yema de huevo-telurito, se emplea como ad tlvo en el Agar Balrd Parker (base), y posibi i
y la reduccién del telurito. : i B SS S i

' Yema de huevo estéril " 500,00 ¢ T i
e : s formada_ 50 mL de la_ emuision de yema sé se mezclan con 950 mL del
Telurito potasico < 00

medio de cultivo estenllzado y enfnado a 45- 50 50 Verter en placasr
Agua destilada hasta 1000 ml : g % Lo i
Al tomar Ia emulsmn del frasco cmdar de que se efecrue de fonna :

(Cc;lrr)xposxclon: ; Preparacion:
g | estéril.”
Al contrario que las placas para cuya preparacion se afiaden por
separado la emulsion y el telurito potasico, aquellas placas que
se preparan con emulsién ‘yema dehuevo-telurito son estables |
aproximadamente 2 meses almacenadas a 4°C
NOMBRE: AGAR-PEPTONA DE CASEINA-PEPTONA DE HARlNA DE SOJA (TSA)
Peptona de caseina : 15,0 = : ed; g
iluir 40 gramos del medio de cuitivo en 1000 mL de agua destllada
Pegigrade harma ds. 0y 50 - | dejar reposar por 15.minutos, calentar en bafio maria hasta disolverpar
Composicién: | Cloruro de sodio 50 5 .. | completo. Distribuir en tubitos de 13 x 100 mm-a razon de 3 mL, llevar |
(alL) Agar 150 | " ePArACION: '3 esterilizar en autoclave & 121°C, de 15 libras de presion, duranté’t5
400 minutos, dejar enfriar. Los tubos destinados al cepario no necesitan
; inclinacion.
pH:7.3+0,2
NOMBRE: | ROJO VIOLETA BILIS AGAR (VRBA) i Harhe ik x

Descripcion y
Uso:

Agar selectivo para la demostracién y numeracion de bacterias cofiformes, inclusive E.coli, segun DAVIS (1951), en agua, leche; heiados cames.
y otros alimentos.

El violeta cristal y la sales biliares inhiben el crecimiento sobre todo, de la flora gram-positiva acompanante La degradacion de la |actosa a acrdo

Forma de
actuacién se pone de manifiesto por el viraje a roJo del indicador de pH Rojo neutro y por una precipitacion de 4cidos blhares

Extracto de levadura 3,0

Peptona i

Sales biliares 15

Lactosa 10,0 i o Lgets ! o -~
Canbnotiiibi: Cis et 50 L fI?lsc)l:/er %9.5 gt; rr]r.o y estertlhzlar c;)rl cuidado. (30 minutos a vapor
(gIL) : ROjO Hei i : 0’03 Preparac]on, uen e). iNO es an izar en autcciave! : : g

& ; i El medio de cultivo preparado es claro y rojizo pardusco.
Cristal violeta 0,002 ot
Agar D 150
Sy 41,532
pH:7.4+0,1

e e e Fo T o e e M
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Este medio de cuitivo se siembra, casi siempre segtn &l proceclmlento de vertido en placa. I

incubacion: 24 horas a 37°C. ! |

Disolver el fosfato en 500 mL de.agua destilada y ajustar e, pH a7.2con hxdroxxdo de
sodio 1N. Llevar a un [itro con agua destilada. ) ;
Esterilizar durante 15 minutos a 121°C. Conservar en refngeracxon

Transferir 1.25 mi de la solucién a un -matraz aforado llevar a-un liiro con agua
destilada, esta ditima es la solucién de trabajo. g !

Distribuir en frascos con tapa de rosca en volimenes de 50 ml 0 Ias cantidades: que se
requieren en cada método. Esteriiizar a 121°C durante 15 minutos.

Para el analisis de superficies de manos. Transferir 1.25 mi de solucion concentrada
a un matraz aforado de un litro, agregar un mL de octil fenal etoxilato. Llevar a un‘litro
con agua destilada. Distribuir en frascos en volimenes de 50 mL.. Estenhzar a 121°C
durante 15 minutos.

KHPO, Mg

30"‘*’““'9“: Agua destilada 1000 mL

g )

Preparacion:

' X
; !

. NOMBRE: .

AGUA PEPTCNADA AL 0,1 % (Solucion diluyente para el procesamiento)
3 Peptona 1g Disolver 1 gramo de peptona en 1000 mL de agua destilada.
Composncxon: - | Agua destilada 1000 mi. Distribuir en. frascos con tapa rosca de 250 mL en volimenes de 100 mL o las

¥ (gIL ; Prepamcién: cantidades que se requieren en cada método.

Esterilizar durante 15 minutos a 121°C/ 15 libras de presion.

pH:7.0

' NOMBRE: TIOSULFATO DE SODIO (Neutralizah(e) ;
'i 3 ‘Tiosulfato de sodio +10g Disolver 10 gramos de tiosuifato de sodio en 100 ml’. de agua desblada
dezy A ; ; Para cada 100 mL de solucxon dlluyente colocar 0 1 mi'de una solucxon al 10% de
i (Céls'rir;pos:cnon. Agua destilada 100 mL Preparacion: tiosulfato de sodio. s
] - - Para neutralizar los vestigios de cloro e impedir de esta ma,era que contmue
' e;ercxendo su accion bactericida y dlsmmuya - 2'_’. < ;
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SOLUC!ON AMORT!GUADORA DE FOSFATOS (Solucion diluyente) . : ; i
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Autorizan viaje de Viceministro de
Trabajo a EE.UU., en mision oficial

RESOLUCION SUPREMA
N° 021-2007-TR

Lima, 13 de julio de 2007

VISTO: El Oficio N° 1950-2007-MTPE/4/10.1 de fecha
12 de julio de 2007, del Director General de la Oficina de
Administracién del Ministerio de Trabajo y Promocion del
Empleo; y,

CONSIDERANDO:

. Que, la suscripcién de un‘Tratado de Libre Comercio
{TLC) con el Gobierno de los Estados Unidos de
Norteamérica, permitirda de suscribirse dicho Acuerdo,
que nuestro pais tenga acceso a un mercado de mayor
capacidad adquisitiva, mejores y nuevas inversiones,
leyes arancelarias claras, -posicionamiento estratégico,
competitividad y mas puestos de trabajo;

Que, estando préximo a que el Gobierno de los
Estados Unidos de Norteamérica envie a su Congreso,

la Ley de Implementacion del Tratado de. lere
Comercio - TLC con el Pert, y siendo la suscripcién

Peruano, resulta necesario autorizar el viaje, en mision
oficial, del senor Fernando Alberto Garcia Granara,
Viceministro de Trabajo a la ciudad de Washmgton
D.C., Estados Unidos de Norteamérica, a fin. que
entre los dias 14 al 18 de julio de 2007 sostenga
reuniones de trabajo con autoridades del Congreso y
del Gobierno de dicho pais, para fortalecer la posicion
peruana sobre la conveniencia de la firma del Tratado
de Libre Comercio - TLC;

Con la visacién .de la Directora General (e) de la
Oficina de Asesoria Juridica; y,

De conformidad con 1o establecido por la“. Ley
N° 27619, Ley que regula la autorizacién de viajes al
exterior de funcionarios y servidores publicos del Podeér
Ejecutivo; el literal b) del numeral 3 del articulo 4° de |a
Ley N° 28927, Ley de Presupuesto del Sector Ptblico

PCM, Reglamento de la Ley N° 27619y,
Estando a lo acordado;

SE RESUELVE: o

Articulo 1°.- Autorizar el viaje, en misidn of'cxal del
sefior FERNANDO ALBERTO GARCIA GRANARA,
Viceministro de Trabajo, a la ciudad de Washington D.C.,
Estados Unidos de Norteamérica, del 14 al 18 de julio de

2007, para los fines expuestos en la parte cons:deratlva
de la presente Resolucion. :

de dicho Tratado una de las prioridades del Estado- :

para el Afio 2007 y el Decreto Supremo N° 047- 2002-






